Erste " Jahres-Absturz-Party'' in der Kellerbar

Motto ""Happy New Beer'' | Craft-Bier Spezialititen und mehr
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In diesem Jahr veranstaltet die FGH70 Hopfemer Schnapsbrenner erstmals die "Jahres-Absturz-Party" in
der Kellerbar der Festhalle unter dem Motto "Happy New Bier".

Der Eintritt ist frei und ein DJ wird fiir gute Musik sorgen - dazu servieren die Schnapsbrenner nicht nur
coole Drinks sondern getreu dem Veranstaltungsmotto auch neue Biersorten, in Zusammenarbeit mit der

Distelhduser Brauerei.

Auf dieser Seite, sowie bei Facebook, zeigen wir euch vorab exklusiv welche tollen Biersorten wir
anbieten werden.

Das erste Bier, dass wir euch prisentieren:



# ] Black Pearl

Craft-Bler aus dem Hause Disfelhduser - die schwarze
Perle aus dem Taubertal:

Eln samtwelches Classic-Porfer mit Hompelexen Schoko-
und Kaffeearomen. Diese Single Hop-Spezialirat ist
cremig Im Trunk wnd Gberrascht mit dezenter
Hortenbittere.

Farbe: kraftiges Schwarz

Malzsorten: Pilsner Malz , Minchner
Malz . Caramel Malz und Hater Makz
Die vepaendete Hortensorte ist Golding.

20.12:2010 - 4 sammudirze: 15 “Plato
kellerbar, Festhalle W o Biftereinhe
21:00. Uhr - Bem e Auronolsenalt: 5.5 % v

z Lucky Hop

Gebraut for die lange Reise nach Ubersee:
Eln klassisches Indla Pale fle (IPA)

nach amerikanischem Vorbild. Komelexes
Hoefenaroma nach Grapefrult und Ananas.
kraftice Bittere, eingebettet in emun
schlanken, hueferfarbenen Malzho

Farpe: lenchiend kuptertarben
Malz .r1h'4|: Pilsner I"'1AL‘ Mildnchner

30.12:2018" .
kellerbar. Festhalle
21:00 Uhr
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3 Distel Blond

Mit der fast vergessenen “Kalthoefung™ gebraut.

Dabel wird das Bler vollstandle versoren und auf delne
Temperatur von 2wei bis drei Grad abZekiihit. Mach der
normalen Horfengabe folff Im Laferkeller eine zwelfe
Hoefengabe. Dadurch lésen sich Atherische Ole vom
Horfen und bringen Zitrus und Fruchinoten ins Bier
hinein.

Stammundrae: 12%

. Biftereinheiten: 35

# + 1 -___ Allkoholéehalt: 5.1 % wol

. Zuiaten: Wasser, Gersienmalz, Weizenmalz,
30.12:2016" . ¥ Hopfen, Hef

HE"Erbﬂr. FEE-'h:I“E HI::'T::I'IS:E"TF.T]: Citra, Cascade, Smaragd, Saphir
und Perie

21:00 Uhr il : Brauart: Oberddris
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Last but not least (Update vom 29.12.2016)

5

£ 3 Distel Blond

Mit der fast vergessenen “Kalthoefung™ gebraut.

Dabel wird das Bler vollstandle verdoren und auf deine
Temperatur von zwei bis drei Grad abgekihlt. Mach der
normalen Borfengabe foldt Im Laferkeller elne zwelfe
Horfengabe. Dadurch lsen sich atherische Ole vom
Herfen und bringen Zitrus und Fruchinoten ins Bier
hinein.

Stammusra
Bittereinheit

30.12:2018" .
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21:00 Uhr

Also, Termin vormerken: 30.12.2016 ab 21:00 Uhr in der legendiiren Kellerbar der
Festhalle.
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